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DENOMINAGAO OBIDOS CONTROLADA

PRODUZIDO E ENGARRAFADO POR
COMPANHIA AC DO SANGUINHAL LD

2540-002 PORTUGAL

FRODUCE OF PORTUGAL

ale.13 0% vol. 730ml

QTA. SAO FRANCISCO BRANCO 2023

CLASSIFICAGAO | DOC Obidos
TIPO | Branco

COLHEITA | 2023

CLIMA | Atlantico

CASTAS | Vital

VINIFICAGAO |

As uvas sao colhidas a mao em bom estado de
maturacgdo. Depois de desengacgadas, sdo ligeiramente
esmagadas e logo prensadas para se obter um mosto
frutado, equilibrado e com boa acidez. Este é defecado
pelo frio e em seguida inoculado com leveduras
selecionadas, ocorrendo a fermentagao alcodlica com
controlo de temperatura (16°C) durante 15-20 dias.

ENGARRAFAMENTO |
Apds 6 meses de estagio em cubas de ago inox.

COR | Cor citrina.

AROMA | Aroma mineral e a frutas tropicais, na boca
com notas minerais e limao.

PROVA |
Na boca bastante frutado e fresco.
Com boa mineralidade que lhe confere frescura.

FINAL DE BOCA |
Prolongado e seco.

CONSUMO |
Imediato ou nos préximos 3 anos.

GASTRONOMIA |

Optimo acompanhamento para pratos de peixe
confecionado e peixe grelhado gordo. Servir a uma
temperatura de 10°-12°C

ANALISE |

Teor alcodlico - 13%

Acidez total - 5,6 g/L em &cido tartarico
pH - 3,35

Acucar-<15g/L

Endlogo Eng.° Miguel Méteo

ESPECIFICA_Q()ES DA EMBALAGEM
PALETIZAGCAO STANDARD |

0,750 L

EAN garrafa | 560 2507 010 084
ITF caixa | 1 560 2507 010 081
N° Garrafas por Caixa | 6

N° Caixas por Palete | 100

N° Fiadas por Paleta | 4

N° Caixas por Fiada | 25

VEDANTE | Rolha de Cortica
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